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L' Agathoise
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Foie gras

Saumon fumé d'Ecosse

Cuisse de canard du Gers confite
Gratin dauphinois

Patisserie au choix

Foie gras .
Saumon fumeé d’Ecosse

Civet de chevreuil ou sanglier

Ecrasé de pomme de terre a la truffe
Patisserie au c:hobé
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Foiegras =«
1douzaine d'escargots de Bourgogne
Pavé de saumon sauce Normande
Fagot de légumes croquants
Chapon farci sauce aux cépes
Ecrasé de pomme de terre 2 la truffe

Patisserie au’chry
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> Mini Chapon 18,%5¢/ kg z?

> Chapon fermier du Gers 16,%5¢/ kg /

- Dinde fermiére des Landes 19,%°¢/ kg ’P
= Pintade fermiére des landes 14,%5¢/ kg .

> Poularde fermiére des Landes 16,%5¢/ kg _

= Chapon de pintade fermiére des Landes 22 %¢/ kg "/ Y

Caviar
CBoeuf 'Wa@yu
'Fofe"gms entier
VX
maison: maison: e
- Civet de sanglier o Truffes - Cépes
- Civet de chevreuil - Morilles - Nature s
- Foie gras L
= Saumon fumeé d’Ecosse - Nature - Morilles
> Saumon farci a la mousseline o Truffés - Foie gras

de crevettes
- Escargots de Bourgogne
> Grenouilles fraiches sauvages .
- Coquille St Jacques a la Normande

> Plateaux raclette Nous réalisons
- Plateaux de fromages toutes vos envies sur mesure,
o Plateaux de charcuterie .Pouor que vosfétes Soient uniques

- Fondue Bourguighonne

Tél. 04 99 41 02 27 ?Chergﬁ]uﬁfagzgirgec}ou, . ﬂ \

34300 Agde -



